
LUNDI 01 MARDI 02 MERCREDI 03 JEUDI 04 VENDREDI 05

PATE DE CAMPAGNE ŒUFS DURS MAYONNAISE
SALADE TOMATES 

GRUYERE

SAUTE DE POULET EN 

SAUCE
SAUCE BOLOGNAISE  POISSON MEUNIERE

RIZ COQUILLETTES PUREE

CHANTAILLOU YAOURT NATURE SUCRE MIMOLETTE

POMMES GOLDEN COMPOTE ECLAIR AU CHOCOLAT

LUNDI 08
MARDI 09 

Repas ESAT
MERCREDI 10 JEUDI 11 VENDREDI 12 

MORTADELLE PISTACHEE SALADE PRINTANIERE SALADE DE PIEMONTAISE TARTE TOMATE BASILIC

BOULES AU BŒUF ROTI DE PORC

SEMOULE PETITS POIS CAROTTES HARICOTS VERTS

ST MORET CAMPANILE ST PAULIN RONDELE NATURE

ORANGE ŒUF CHOCOLAT BANANE TARTE AU CITRON

LUNDI 15 MARDI 16 MERCREDI 17 JEUDI 18 VENDREDI 19 

BEIGNET DE CALAMARS
SALADE DE TOMATES THON 

MAIS
ŒUFS DURS MAYONNAISE MACEDOINE DE LEGUMES

JAMBON BLANC SAUCISSE DE VEAU LASAGNE POISSON PANE

PUREE LENTILLES  A LA VIANDE RIZ EN SAUCE

FROMAGE BLANC SUCRE GOUDA CAMEMBERT CREME DESSERT VANILLE

ORANGE DONUTS AU CHOCOLAT COMPOTE KIWI

LUNDI 22
MARDI 23 MENU 

VEGETARIEN
MERCREDI 24 JEUDI 25 VENDREDI 26

TABOULE
SALADE DE TOMATES 

MOZZARELLA
FRIAND SALADE DE RIZ

CORDON BLEU HACHIS PARMENTIER ROTI DE PORC PAVE DE COLIN 

CAROTTES VICHY
              VEGETAL

FARFALLE JARDINIERE DE LEGUMES

YAOURT FRUIT MIXE EDAM FLANBY CANTAFRAIS

POIRES COMPOTE FRUITS DES ILES TARTE AUX POMMES

*SOUS RESERVE DE 

CHANGEMENTS

FISH AND CHIPSRÔTI DE VEAU 

ACCOMPAGNE DE POMME 

DE TERRE GRENAILLE

              MENU DU MOIS D'AVRIL 2024*


